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   اٌّمذِخ:  

َؼُذ اٌجشٔبِظ اٌزؼٍٍُّ ثّضبثخ ؽضِخ ِٕغمخ وِٕظّخ ِٓ اٌّمشساد اٌذساعُخ اٌزٍ رشزًّ ػًٍ ئعشاءاد       

وخجشاد رٕظُ ثشىً ِفشداد دساعُخ اٌغشع الأعبط ِٕهب ثٕبء وطمً ِهبساد اٌخشَغُٓ ِّب َغؼٍهُ ِإهٍُٓ 

ِزطٍجبد عىق اٌؼًّ َزُ ِشاعؼزه ورمُُّه عٕىَبً ػجش ئعشاءاد وثشاِظ اٌزذلُك اٌذاخٍٍ أو اٌخبسعٍ ِضً ٌزٍجُخ 

 ثشٔبِظ اٌّّزؾٓ اٌخبسعٍ.

َمذَ وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ ٍِخض ِىعض ٌٍغّبد اٌشئُغخ ٌٍجشٔبِظ وِمشساره ِجُٕبً اٌّهبساد اٌزٍ َزُ     

ك اهذاف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ ورزغًٍ أهُّخ هزا اٌىطف ٌىىٔه َّضً اٌؼًّ ػًٍ اوغبثهب ٌٍطٍجخ ِجُٕخ ػًٍ وف

اٌؾغش الأعبط فٍ اٌؾظىي ػًٍ الاػزّبد اٌجشاِغٍ وَشزشن فٍ وزبثزه اٌّلاوبد اٌزذسَغُخ ثاششاف اٌٍغبْ 

 اٌؼٍُّخ فٍ الألغبَ اٌؼٍُّخ.  

رؾذَش ِفشداد وفمشاد اٌذًٌُ اٌغبثك فٍ وَزضّٓ هزا اٌذًٌُ ثٕغخزه اٌضبُٔخ وطفبً ٌٍجشٔبِظ الأوبدٍَّ ثؼذ     

ضىء ِغزغذاد ورطىساد إٌظبَ اٌزؼٍٍُّ فٍ اٌؼشاق واٌزٌ رضّٓ وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ ثشىٍهب اٌزمٍُذٌ 

ٔظبَ )عٕىٌ، فظٍٍ( فضلاً ػٓ اػزّبد وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ اٌّؼُّ ثّىعت وزبة دائشح اٌذساعبد د 

 جشاِظ اٌزٍ رؼزّذ ِغبس ثىٌىُٔب أعبعبً ٌؼٍّهب.فُّب َخض اٌ 3/5/2023فٍ  3/2006َ

وفٍ هزا اٌّغبي لا َغؼٕب ئلا أْ ٔإوذ ػًٍ أهُّخ وزبثخ وطف اٌجشاِظ الاوبدَُّخ واٌّمشساد اٌذساعُخ    

 ٌضّبْ ؽغٓ عُش اٌؼٍُّخ اٌزؼٍُُّخ.

 

 ِفبهُُ وِظطٍؾبد:           
 

َىفش وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ اَغبصاً ِمزضجبً ٌشؤَزه وسعبٌزه وأهذافه  :وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ           

 ِزضّٕبً وطفبً دلُمبً ٌّخشعبد اٌزؼٍُ اٌّغزهذفخ ػًٍ وفك اعزشارُغُبد رؼٍُ ِؾذدح. 

َىفش ئَغبصاً ِمزضُبً لأهُ خظبئض اٌّمشس وِخشعبد اٌزؼٍُ اٌّزىلؼخ ِٓ اٌطبٌت رؾمُمهب  :وطف اٌّمشس

 ِجشهٕبً ػّب ئرا وبْ لذ ؽمك الاعزفبدح اٌمظىي ِٓ فشص اٌزؼٍُ اٌّزبؽخ. وَىىْ ِشزك ِٓ وطف اٌجشٔبِظ.

هّبً وِؾفضاً ووالؼُبً طىسح طّىؽخ ٌّغزمجً اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ ٌُىىْ ثشٔبِغبً ِزطىساً وٍِ :سؤَخ اٌجشٔبِظ

 ولبثلاً ٌٍزطجُك. 

رىضؼ الأهذاف والأٔشطخ اٌلاصِخ ٌزؾمُمهب ثشىً ِىعض وّب َؾذد ِغبساد رطىس اٌجشٔبِظ  :سعبٌخ اٌجشٔبِظ

 وارغبهبره.

هٍ ػجبساد رظف ِب َٕىٌ اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ رؾمُمه خلاي فزشح صُِٕخ ِؾذدح ورىىْ لبثٍخ  :اهذاف اٌجشٔبِظ

 ؽظخ.ٌٍمُبط واٌّلا
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وبفخ اٌّمشساد اٌذساعُخ / اٌّىاد اٌذساعُخ اٌزٍ َزضّٕهب اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ ػًٍ وفك ٔظبَ  :هُىٍُخ إٌّهظ

ػٍٍّ( ِغ ػذد  فشعاٌزؼٍُ اٌّؼزّذ )فظٍٍ، عٕىٌ، ِغبس ثىٌىُٔب( عىاء وبٔذ ِزطٍت )وصاسح، عبِؼخ، وٍُخ و

 اٌىؽذاد اٌذساعُخ. 

ٌّؼبسف واٌّهبساد واٌمُُ اٌزٍ اوزغجهب اٌطبٌت ثؼذ أزهبء اٌجشٔبِظ ِغّىػخ ِزىافمخ ِٓ ا: ِخشعبد اٌزؼٍُ

 الأوبدٍَّ ثٕغبػ وَغت أْ َؾُذد ِخشعبد اٌزؼٍُ ٌىً ِمشس ثبٌشىً اٌزٌ َؾمك اهذاف اٌجشٔبِظ. 

: ثأٔهب الاعزشارُغُبد اٌّغزخذِخ ِٓ لجً ػضى هُئخ اٌزذسَظ ٌزطىَش رؼٍُُ ورؼٍُ اعزشارُغُبد اٌزؼٍُُ واٌزؼٍُ

اٌطبٌت وهٍ خطظ َزُ ئرجبػهب ٌٍىطىي ئًٌ أهذاف اٌزؼٍُ. أٌ رظف عُّغ الأٔشطخ اٌظفُخ واٌلاطفُخ ٌزؾمُك 

 ٔزبئظ اٌزؼٍُ ٌٍجشٔبِظ. 
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 ّٔىرط وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ

 

  اٌّضًٕعبِؼخ اعُ اٌغبِؼخ:    

 اٌطت اٌجُطشٌوٍُخ اٌىٍُخ/ اٌّؼهذ:    

 اٌظؾخ اٌؼبِخاٌمغُ اٌؼٍٍّ:    

 (اٌظؾخ اٌؼبِخِبعغزُش ػٍىَ فٍ اٌطت اٌجُطشٌ )الأوبدٍَّ او اٌّهٍٕ:  اعُ اٌجشٔبِظ    

 (اٌظؾخ اٌؼبِخػٍىَ فٍ اٌطت اٌجُطشٌ )اعُ اٌشهبدح إٌهبئُخ:     

 فظٍٍ إٌظبَ اٌذساعٍ:     

 14/11/2025 ربسَخ اػذاد اٌىطف:      

  15/11/2025  ربسَخ ًِء اٌٍّف:      

    

 

 

 

 

 

 

                                                        

                    

 شؼجخ ضّبْ اٌغىدح والأداء اٌغبِؼٍ :دلـك اٌٍّف ِٓ لجً     

 أ.د. خبٌذ هبدٌ وبظُ اعُ ِذَش شؼجخ ضّبْ اٌغىدح والأداء اٌغبِؼٍ:    

                       اٌزبسَخ      

 اٌزىلُغ    

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                       

 ِظبدلخ اٌغُذ اٌؼُّذ                                                                                                               

 أ.َ.د. ِؾّذ وشَُ ؽّذ                                                                         
 

    

 :   اٌزىلُغ
  أ.د. ٔبئش ػجذاٌجبسٌ ِذٌىي اٌّؼبوْ اٌؼٍٍّ: اعُ

 :ٌزبسَخ  ا
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 سؤَخ اٌجشٔبِظ    

والإرشادية في مجال التعميم  فرع الصحة العامة هو أحد الروافد الأساسية لممؤسسة التعميمية والبحثية  يعتبر
الصحة العامة، تسهم في  تأهيل كوادر بيطرية متخصصة فيب وتتمثل رؤية البرنامج  والتعمم وخدمة المجتمع.

الوقاية من الأمراض المشتركة، وتعزيز سلامة الغذاء، وحماية الصحة البيئية، من خلال التعميم والبحث 
 .العممي، بما يواكب التحديات الصحية الوطنية والعالمية

 

 

 سعبٌخ اٌجشٔبِظ

 الأِشاع لبدسح ػًٍ اٌىلبَخ ِٓب وِهُٕب ِإهٍخ ػٍُّثُطشَخ َهذف ئًٌ ئػذاد وىادس رمذَُ ثشٔبِظ ِزُّض 

اٌّشزشوخ، وضّبْ عبٌّخ اٌغزاء، واٌّغبهّخ فٍ ؽّبَخ اٌظؾخ اٌجُئُخ، ِٓ خلاي اٌزؼٍُُ اٌّزخظض، واٌجؾش 

واٌؾُىاْ واٌجُئخ وفك ِجذأ  الإٔغبْاٌؼٍٍّ، واٌششاوخ اٌّغزّؼُخ، ثّب َذػُ اٌزُّٕخ اٌّغزذاِخ وَؼضص طؾخ 

 "."طؾخ واؽذح

 

 اهذاف اٌجشٔبِظ

رأهًُ وىادس ِزخظظخ فٍ ِغبي اٌظؾخ اٌؼبِخ اٌجُطشَخ رّزٍه اٌّؼشفخ واٌّهبساد اٌؼٍُّخ واٌؼٍُّخ 

  .اٌّزمذِخ

 .ِخ اٌغزاء، واٌظؾخ اٌجُئُخلاِشاع اٌّشزشوخ، وعد الألارؼضَض اٌمذساد اٌجؾضُخ فٍ ِغب

 ٔغبْ واٌؾُىاْطؾخ الإِشاع راد إٌّشأ اٌؾُىأٍ اٌزٍ رإصش ػًٍ عهبَ فٍ اٌىلبَخ واٌغُطشح ػًٍ الأالا

 ي اٌششاوخ ِغ اٌغهبد اٌظؾُخ واٌضساػُخ واٌجُئُخلادػُ ثشاِظ اٌظؾخ اٌؼبِخ ِٓ خ

 ٔشش اٌىػٍ اٌظؾٍ اٌجُطشٌ ورؼضَض ِفبهُُ "اٌظؾخ اٌىاؽذح" فٍ اٌّغزّغ

 .ٍي اٌزؼٍُُ اٌّغزّش واٌزؼبوْ اٌذوٌلاد اٌظؾخ اٌؼبِخ اٌجُطشَخ ِٓ خلاِىاوجخ اٌزطىساد اٌؼبٌُّخ فٍ ِغب
 

 

 الاػزّبد اٌجشاِغٍ 

 هً اٌجشٔبِظ ؽبطً ػًٍ الاػزّبد اٌجشاِغٍ ؟ وِٓ اٌ عهخ ؟ 

 ولا

 

 اٌّإصشاد اٌخبسعُخ الأخشي 

 المستشفى البيطري، المختبرات، الحقل الحيواني
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 هُىٍُخ اٌجشٔبِظ

 ِلاؽظبد إٌغجخ اٌّئىَخ وؽذح دساعُخ ػذد اٌّمشساد هُىً اٌجشٔبِظ

     اٌّإعغخِزطٍجبد 

   7 4 ِزطٍجبد اٌىٍُخ

   20 6 ِزطٍجبد اٌمغُ 

   9  اٌشعبٌخ

     أخشي 

 * ِّىٓ اْ رزضّٓ اٌّلاؽظبد فُّب ارا وبْ اٌّمشس أعبعٍ او اخزُبسٌ  . 

 

 

 ِخشعبد اٌزؼٍُ اٌّزىلؼخ ٌٍجشٔبِظ

 اٌّؼشفخ 

 :المعرفة والفهم•
توضٌح المفاهٌم الأساسٌة والمتقدمة فً الصحة العامة  •

الأمراض المشتركة، وسالمة الؽذاء،  ٌشمل البٌطرٌة، بما
 والصحة البٌئٌة

شرح آلٌات انتشار الأمراض الحٌوانٌة وكٌفٌة • 

 

 وطف اٌجشٔبِظ 

 اٌّمشساعُ  سِض اٌّمشس اٌغٕخ / اٌّغزىي
 اٌغبػبد اٌّؼزّذح

 ػٍٍّ ٔظشٌ
2025\2026 

 1ف

VET660 Food Microbiology 2 2 

2025\2026 

 1ف

VET661 Advanced Animal Nutrition 2 2 

2025\2026 

 1ف

VET662 Animal and Poultry Husbandry 3 0 

2025\2026 

 1ف

VET202 Biostatistics 2 - 

2025\2026 

 1ف

VEM203 English Language 1 - 

2025\2026 

  1ف

VET205 Seminar  1 - 

2025\2026 

 2ف

VEM663 Advanced Milk Hygiene 3 2 

2025\2026 

 2ف

VEM664 Advanced Meat Hygiene 3 2 

2025\2026 

 2ف

VET665 Production and Metabolic Disease 3 - 

2025\2026 

 2ف

VET204 Research method 2 - 

2025\2026 

 2ف

VEM203 English language 1 - 
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 .العامة الصحة السٌطرة علٌها من منظور
 

 اٌّهبساد 

 :الذهنٌةالمهارات •1
تحلٌل المشكلات الصحٌة البٌطرٌة المعقدة واقتراح •

تقٌٌم المخاطر • .حلول علمٌة وعملٌة قائمة على الأدلة
الصحٌة المتعلقة بالأمراض الحٌوانٌة المنشأ وسالمة 

 .المنتجات الحٌوانٌة
 
  :المهارات العملٌة والمهنٌة•
تطبٌق الإجراءات الوقائٌة والرقابٌة فً مجالات • 

  .الصحة العامة البٌطرٌة والمسوحات الوبائٌة
إجراء البحوث العلمٌة باستخدام أدوات وأسالٌب البحث •

 .الحدٌثة فً الصحة العامة البٌطرٌة
 
  :مهارات التواصل والعمل الجماعً•
عٌة التواصل الفعّال مع الجهات الصحٌة والبٌئٌة والزرا•

  .والمجتمع المهنً
العمل ضمن فرق متعددة التخصصات فً إطار مبدأ •
  ".الصحة الواحدة"
 

 

  

 اٌمُُ  

  :القٌم المهنٌة والمسؤولٌة المجتمعٌة
بالأخلاقٌات المهنٌة فً ممارسة الصحة العامة  الالتزام•

  .البٌطرٌة
المساهمة فً رفع الوعً المجتمعً بالقضاٌا الصحٌة •

 .بالحٌوانات والبٌئة المرتبطة
 

 

  

 

 اعزشارُغُبد اٌزؼٍُُ واٌزؼٍُ 

  :المحاضرات التفاعلٌة1 .
  .تقدٌم المفاهٌم النظرٌة باستخدام أسالٌب عرض حدٌثة، مع إشراك الطلبة فً النقاشات لتعزٌز الفهم العمٌق

  (PBL):التعلم القائم على حل المشكلات2 .
التفكٌر النقدي وتحلٌل المشكلات الصحٌة البٌطرٌة المعقدة واقتراح  استخدام دراسات حالة واقعٌة لتحفٌز

  .حلول مناسبة
  :العمل المخبري والتطبٌق3ً . 

تنفٌذ تجارب مخبرٌة وتدرٌبات مٌدانٌة لتعزٌز المهارات العملٌة المرتبطة بالتشخٌص، السالمة الؽذائٌة، 
  .والتحرٌات الوبائٌة
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  :البحث العلم4ً .
على إعداد وتنفٌذ مشارٌع بحثٌة أصٌلة ضمن مجالات الصحة العامة البٌطرٌة، باستخدام  تدرٌب الطلبة

  .أدوات البحث الكمً والنوعً
  :الزٌارات المٌدانٌة والمجتمعٌة5 . 

تنظٌم زٌارات لمواقع بٌطرٌة، ومحاجر صحٌة، ومسالخ، ومراكز رقابٌة للتعرؾ على تطبٌقات الصحة 
  .الواقعالعامة البٌطرٌة على أرض 

  :العروض التقدٌمٌة والمناقشات6 .
تشجٌع الطالب على تقدٌم عروض بحثٌة وتقارٌر علمٌة ومناقشتها ضمن مجموعات، لتنمٌة مهارات العرض 

  .والتفكٌر التحلٌلً
  :والتعلٌم المدمج الإلكترونًالتعلم 7 . 

ٌز التفاعل، خاصة فً المقررات النظرٌة من المنصات التعلٌمٌة الرقمٌة لتوفٌر موارد إضافٌة وتعز الاستفادة
  .أو ذات الطابع الدولً

  :التعلم الذات8ً .
تشجٌع الطلبة على البحث المستقل والاطلاع على أحدث المصادر العلمٌة والمراجع المتخصصة فً الصحة 

 .العامة البٌطرٌة

 

 طشائك اٌزمُُُ 

  :اٌمظُشح وإٌهبئُخ()اٌزؾشَشَخ  الاخزجبساد. 1

  .واٌّزمذِخ فٍ اٌظؾخ اٌؼبِخ اٌجُطشَخ الأعبعُخٌمُبط اٌفهُ إٌظشٌ واٌّؼشفخ اٌؼٍُّخ ٌٍّفبهُُ  

 :اٌىاعجبد واٌزمبسَش اٌؼٍُّخ2 . 

 واٌّشاعغ اٌّىصىلخ ثبلأدٌخٌزمُُُ لذسح اٌطبٌت ػًٍ رؾًٍُ اٌمضبَب اٌظؾُخ ووزبثخ رمبسَش ػٍُّخ ِذػىِخ 

  :خاٌؼشوع اٌزمذَُّخ وإٌّبلشبد اٌظف3ُ .

  .ٌمُبط ِهبساد اٌؼشع، اٌزىاطً اٌؼٍٍّ، واٌزفىُش إٌمذٌ، ووزٌه ِذي اعزُؼبة اٌطبٌت ٌّىضىػبد ِزمذِخ

  :اٌزمُُُ اٌؼٍٍّ واٌّخجش4ٌ .

ٌمُبط اٌّهبساد اٌزطجُمُخ واٌؼٍُّخ فٍ اٌّخزجشاد واٌُّذاْ، ِضً عّغ اٌؼُٕبد، اٌزؾبًٌُ، واٌزؼبًِ ِغ اٌؾبلاد 

  .اٌظؾُخ

 :واٌجؾىس اٌفشدَخ واٌغّبػُخاٌّشبسَغ 5 .
ٌمُبط لذسح اٌطبٌت ػًٍ رظُُّ ورٕفُز ثؾىس فٍ ِغبي اٌظؾخ اٌؼبِخ اٌجُطشَخ، ورؾًٍُ إٌزبئظ ثطشَمخ 

  .ػٍُّخ

  :اٌزمُُُ اٌزارٍ ورمُُُ الألشا6ْ . 

  .ٌزشغُغ اٌزفىُش اٌزأٍٍِ ورؼضَض ِهبساد اٌؼًّ اٌغّبػٍ ورمذَش أداء اٌضِلاء

  :اٌُّذأٍ أو اٌؼٍٍّرمُُُ اٌزذسَت 7 . 

  .َزُ ِٓ خبًٌ رمبسَش اٌّششفُٓ اٌُّذأُُٓ، ورمبسَش اٌطبٌت، وػشوع اٌزمذَُ إٌهبئُخ ٌٍزذسَت

  : ِٕبلشخ سعبٌخ اٌّبعغزُش8 .

 .ٌمُبط اٌمذساد اٌجؾضُخ واٌزؾٍٍُُخ واٌمذسح ػًٍ اٌذفبع ػٓ إٌزبئظ ثطشَمخ ػٍُّخ وأوبدَُّخ
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 اٌهُئخ اٌزذسَغُخ

 هُئخ اٌزذسَظأػضبء 

 اٌشرجخ اٌؼٍُّخ
 اٌزخظض

اٌّزطٍجبد/اٌّهبساد 

 اٌخبطخ )اْ وعذد (

اػذاد اٌهُئخ 

 اٌزذسَغُخ

 ِؾبضش ِلان  خبص ػبَ

 - 3  طؾخ ػبِخ طت وعشاؽخ ثُطشَخ ِغبػذ اعزبر

 - 1   ثبَىٌىعٍ عضَئٍ طت وعشاؽخ ثُطشَخ اعزبر 

 - 1   اؽُبء ِغهشَخ طت وعشاؽخ ثُطشَخ اعزبر

 - 1   رمبٔبد اؽُبئُخ ػٍىَ اغزَخ اعزبر

 

 اٌزطىَش اٌّهٍٕ

 رىعُه أػضبء هُئخ اٌزذسَظ اٌغذد

 

 

 

 

  ِؼُبس اٌمجىي 

 

 

 أهُ ِظبدس اٌّؼٍىِبد ػٓ اٌجشٔبِظ 

 اًٌ ِب ٍٍَ: ثبلإضبفخ ضىاثظ ورؼٍُّبد الالغبَ اٌؼٍُّخ واٌذساعبد اٌؼٍُب ٌىصاسح اٌزؼٍُُ اٌؼبٌٍ اٌؼشالُخ

  ::اٌىزت واٌّشاعغ الأعبعُخأوًلا   
1. Veterinary Public Health and Preventive Medicine Radostits et al. 

2. Zoonosis and Communicable Diseases Common to Man and Animals – WHO Publication.  

3. Food Hygiene and Sanitation – Marriott & Gravani. 

4. Veterinary Epidemiology – Michael Thrusfield. 

5. One Health: The Human-Animal- Environment Interfaces – Springer Series. 
 :د اٌؼٍُّخ اٌّؾىّخلاصبُٔبً :اٌذوسَبد واٌّغ

1. Journal of Veterinary Public Health  

2. Preventive Veterinary Medicine 

3. Zoonoses and Public Health  

4. Food Control  

5. The Lancet Planetary Health 

6. Veterinary World  

 

 

 

 خطخ رطىَش اٌجشٔبِظ 
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  أولاً: ِجشساد اٌزطىَش

 اٌزشخُض اٌّخزجشٌ اٌّزىبًِ. رؼضَض وفبءح اٌخشَغُٓ فٍ

 صبُٔبً: أهذاف اٌزطىَش

  

 صبٌضبً: ِؾبوس رطىَش إٌّهبط

 اٌؼٍٍّ . رطىَش اٌّؾزىي1

  

 . رطىَش اٌغبٔت اٌؼ2ٍٍّ

  

 . طشائك اٌزم4ُُُ

  

 

 ساثؼبً: رطىَش أػضبء هُئخ اٌزذسَظ

  

 خبِغبً: رطىَش اٌجُٕخ اٌزؾزُخ
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 ّٔىرط وطف اٌّمشس

 :وطف اٌّمشس

 

َىفش وطف اٌجشٔبِظ الأوبدٍَّ هزا ئَغبصا ِمزضُبً لأهُ خظبئض اٌجشٔبِظ وِخشعبد اٌزؼٍُ اٌّزىلؼخ ِٓ 

اٌطبٌت رؾمُمهب ِجشهٕبً ػّب ئرا وبْ لذ ؽمك الاعزفبدح اٌمظىي ِٓ فشص اٌزؼٍُ اٌّزبؽخ. ولاثذ ِٓ اٌشثظ ثُٕهب 

 وثُٓ وطف اٌجشٔبِظ

 اٌجُطشٌوٍُخ اٌطت  . اٌّإعغخ اٌزؼٍُُّخ1

.اٌمغُ اٌؼٍٍّ / 2

 اٌّشوض

 فشع اٌظؾخ اٌؼبِخ اٌجُطشَخ

الاؽظبء ،سػبَخ اٌؾُىاْ واٌطُىس ، رغزَخ اٌؾُىاْ ِزمذَ، ِبَىشوثبٍَىعُب اٌغزاء .اعُ/ سِض اٌّمشس3

اِشاع ، طؾخ ٌؾىَ ِزمذَ، طؾخ ؽٍُت ِزمذَ، اٌغّٕبس،  ، اٌٍغخ الإٔىٍُضَخاٌؾُبرٍ

 ,VET660, VET661, VET662, VEM202، طشائك اٌجؾش، أزبعُخ واَضُخ

VEM205, VET663, VET664, VET665,VEM204 

.اشىبي اٌؾضىس 4

 اٌّزبؽخ

 ٔظشٌ/ػٍٍّ

 فظٍٍ .اٌفظً/اٌغٕخ5

.ػذد اٌغبػبد 6

 اٌذساعُخ )اٌىٍٍ(

 (2+2)4, (2+2)4, 3, 2, 2, 1, (3+2)5, (3+2)5, 3, 2, (31). 

.رضوَذ اٌطبٌت ثبٌّؼٍىِبد إٌظشَخ واٌؼٍُّخ ػًٍ وُفُخ سػبَخ اٌؾُىأبد وارجبع 1 .اهذاف اٌّمشس7

 اٌؾمىي لإداسحاٌطشق اٌؾذَضخ 

 .واٌزغزَخ  الإؽظبء.رذسَظ اٌطبٌت اٌؼٍىَ الأعبعُخ اٌغبٔذح وهٍ 2

.رضوَذ اٌطبٌت ثّؼٍىِبد ٔظشَخ وػٍُّخ ػٓ وُفُخ ئداسح ؽمىي اٌذواعٓ وِؼبًِ 3

 غبصس وِؾطبد رشثُخ اٌؾُىأبدرظُٕغ الاػلاف واٌّ

 ِخشعبد اٌّمشس وطشائك اٌزؼٍُ واٌزؼٍُُ واٌزمُُُ

 الأهذاف اٌّؼشفُخ:

 . رؼٍُُ اٌطلاة وُفُخ ئٔشبء ؽمىي ؽُىأُخ راد ِىاطفبد ؽذَضخ وطشق اداسرهب.1
اٌظفبد اٌّؾٍُخ .رؼٍُُ اٌطٍجخ وُفُخ رطىَش اٌزشوُت اٌىساصٍ ٌٍؾُىأبد واػزّبد ِجذا اٌزضشَت ٌٍؾفبظ ػًٍ 2

 اٌغُذح وأزخبة اٌؾُىأبد راد الإٔزبط اٌؼبٌٍ ورُّٕزهب.
.وُفُخ اٌغُطشح ػًٍ الاِشاع الأزمبٌُخ ثُٓ الأغبْ واٌؾُىاْ وئٔزبط غزائٍ طؾٍ ٌلإٔغبْ غبٌٍ ِٓ 3

 الأِشاع ػٓ طشَك ارمبْ طؾخ اٌغزاء وطؾخ اٌؾٍُت.
 اٌزؾىًَ اٌغزائٍ ٌٍؾُىأبد..طشق رطىَش رغزَخ اٌؾُىأبد واٌذواعٓ وسفغ وفبءح 4
 .وُفُخ أشبء وئداسح ؽمىي اٌذواعٓ ثّىاطفبد ػبٌُّخ.5

 الأهذاف اٌّهبسارُخ:

 .اوغبة اٌطبٌت ِهبساد رطجُك اٌطشق اٌؼٍُّخ فُّب َخض أشبء ؽمىي اٌؾُىأبد واٌذواعٓ.1
 .رذسَت اٌطبٌت ػًٍ رظُٕغ اٌؼلائك راد إٌىػُخ اٌغُذح.2
 فؾض اٌٍؾىَ وئػطبء اٌزمبسَش فٍ اٌّغبصس..اوغبة اٌطبٌت ِهبساد 3

 طشائك اٌزؼٍُ واٌزؼٍُُ:
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ئػطبء اٌّؾبضشاد إٌظشَخ واٌؼٍُّخ ػًٍ شبشبد اٌؼشع واٌجىسثىَٕذ واٌّغبهش ورغبسة فؾض ػُٕبد 

اٌؾٍُت واٌٍؾىَ ثىزشَىٌىعٍ ووُُّبئُب ثبعزخذاَ الأعهضح واٌّؼذاد اٌّخزجشَخ اٌّخزٍفخ ئضبفخ ٌفؾض اٌؼلائك 

 ػًٍ اٌؾمً اٌؾُىأٍ وأَضب اٌزذسَت ػًٍ اٌغُطشح ػًٍ اٌؾُىاْ. واٌىشف

 طشائك اٌزمُُُ:
 الاِزؾبٔبد اٌُىُِخ اٌّفبعأح

 الاِزؾبٔبد اٌشهشَخ
 الاِزؾبٔبد اٌفظٍُخ وإٌهبئُخ

 ط. الأهذاف اٌىعذأُخ واٌمُُّخ:
 .رّىُٓ اٌطبٌت ِٓ رطجُك اٌّؼٍىِبد اٌجُطشَخ إٌظشَخ ثظىسح ػٍُّخ.1
 اٌشوػ اٌىطُٕخ ٌذي اٌطبٌت ٌضَبدح الإٔزبط وّب ؤىػب..رُّٕخ 2
.غشط ِفهىَ خذِخ اٌّغزّغ واٌطشَمخ اٌّضًٍ ٌٍزؼبًِ ِغ اٌششائؼ اٌجغُطخ فٍ ِغزّغ اٌفلاؽُٓ وِشثٍ 3

 اٌؾُىأبد.
 .رُّٕخ أخلالُبد ِهٕخ اٌطجُت اٌجُطشٌ ٌذي اٌطبٌت ورٌه ثبرجبع اٌغٍىن اٌّهٍٕ اٌظؾُؼ.4

 ٍُ:طشائك اٌزؼٍُُ واٌزؼ
 ئػطبء اٌّؾبضشاد اٌؼٍُّخ داخً اٌؾمً اٌؾُىأٍ ٌزذسَت اٌطٍجخ

 طشائك اٌزمُُُ:
 الاِزؾبٔبد اٌُىُِخ واٌشهشَخ واٌفظٍُخ

 د. اٌّهبساد اٌؼبِخ وإٌّمىٌخ )اٌّهبساد الأخشي اٌّزؼٍمخ ثمبثٍُخ اٌزىظُف واٌزطىس اٌشخظٍ( 
 اٌؾُىأُخرُّٕخ ِهبساد ولذساد اٌطٍجخ ػٍخ ئداسح اٌؾمىي 

 

 

ِخشعبد اٌزؼٍُ  اٌغبػبد الاعجىع

 اٌّطٍىثخ

أو   \اعُ اٌىؽذح 

 اٌّىضىع

طشَمخ 

 اٌزؼٍُُ

 طشَمخ اٌزمُُُ

 اٌفظً الاوي

اضبفخ ِخشعبد  ػ2ٍٍّٔظشٌ+2 اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ
ٔظشٌ  ِبَىشوثبثٍىعُب اٌغزاء

 +ػٍٍّ

 الاِزؾبٔبد

ِخشعبد  اضبفخ ػ2ٍٍّٔظشٌ+2 اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

ٔظشٌ  ؽُىاْ ِزمذَرغزَخ 

 +ػٍٍّ

 الاِزؾبٔبد

اضبفخ ِخشعبد  ٔظشٌ   3 اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

سػبَخ اٌؾُىاْ 

 واٌطُىس

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ 

اضبفخ ِخشعبد  ٔظش2ٌ اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ  الاؽظبء اٌؾُبرٍ 

اضبفخ ِخشعبد  ٔظش2ٌ اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ اٌٍغخ الإٔىٍُضَخ
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اضبفخ ِخشعبد  ٔظش1ٌ اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ اٌغّٕبس

 اٌفظً اٌضبٍٔ

اضبفخ ِخشعبد  ػ2ٍٍّٔظشٌ+3 اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

 +   ٔظشٌ طؾخ ؽٍُت ِزمذَ

 ػٍٍّ

 الاِزؾبٔبد

اضبفخ ِخشعبد  ػ2ٍٍّٔظشٌ+3 اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

ٔظشٌ  طؾخ ٌؾىَ ِزمذَ

 +ػٍٍّ

 الاِزؾبٔبد

اضبفخ ِخشعبد  ٔظشٌ   3  اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

اِشاع أزبعُخ 

 واَضُخ

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ

اضبفخ ِخشعبد  ٔظشٌ   2 اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ   طشائك اٌجؾش

اضبفخ ِخشعبد  ٔظش2ٌ اعجىػُبً 

 اٌزؼٍُ

 الاِزؾبٔبد ٔظشٌ اٌٍغخ الأىٍُضَخ
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 ِخطظ ِهبساد اٌجشٔبِظ

 اٌزؼٍُ اٌّطٍىثخ ِٓ اٌجشٔبِظِخشعبد  

اٌغٕخ / 

 اٌّغزىي
 اعُ اٌّمشس سِض اٌّمشس

اعبعٍ 

أَ 

 اخزُبسٌ

 اٌمُُ اٌّهبساد اٌّؼشفخ

 4ط 3ط 2ط 1ط 4ة 3ة 2ة 1ة 4أ 3أ 2أ 1أ

2025\2026 

 1ف

VET660 Food 

Microbiology 
    √  √ √ √  √ √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 1ف

VET661 Advanced 

Animal 

Nutrition 

   √ √   √ √  √ √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 1ف

VET662 Animal and 

Poultry 

Husbandry 

   √ √   √ √   √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 1ف

VET202 Biostatistics 
    √   √ √   √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 1ف

VEM203 English 

Language 
   √   √  √    √ اعبعٍ

2025\2026 

  1ف

VET205 Seminar  
        √    √ اعبعٍ

2025\2026 

 2ف

VEM663 Advanced 

Milk 

Hygiene 

   √ √   √ √   √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 2ف

VEM664 Advanced 

Meat 

Hygiene 

    √   √ √   √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 2ف

VET665 Production 

and 

Metabolic 

Disease 

   √ √   √ √   √ √ اعبعٍ

2025\2026 

 2ف

VET204 Research 

method 
  √      √    √ اعبعٍ

2025\2026 

 2ف

VEM203 English 

language 
   √   √  √    √ اعبعٍ
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 .اٌجًٕ اٌزؾزُخ:12

 اٌىزت إٌّهغُخ اٌّمشسح اٌىزت اٌّمشسح اٌّطٍىثخ

 اٌّظبدس اٌغبٔذح ٌىً ِمشس اٌّشاعغ اٌشئُغُخ

اٌىزت واٌّشاعغ اٌزٍ َىطً ثهب 

 ػٍُّخ، رمبسَش، اٌخ()ِغلاد 

اٌّغلاد الأعبعُخ فٍ الاخزظبطبد 

 اٌجُطشَخ واٌؼٍُّخ

اٌّشاعغ اٌؼٍُّخ وِىالغ 

 الأٔزشٔذ

 ِىلغ اٌزؼٍُُ الإٌىزشؤٍ ٌغبِؼخ اٌّضًٕ

 .خطخ رطىَش اٌّمشس اٌذساعٍ:13

رطىَش اٌّمشساد اٌذساعُخ ثّب َزلاءَ ِغ خظىطُخ اٌّؾبفظخ ِٓ ؽُش الإٔزبط 

واٌزشوُض ػًٍ رشثُخ اٌذواعٓ واٌؾُىأبد اٌّغزشح ِغ رطىَش اٌؾمً اٌؾُىأٍ 

 اٌؾُىأٍ ثّب َلائُ ِغ ِزطٍجبد اٌذساعخ.

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 2025-2026 -اٌّبعغزُش -ِزمذَ اٌٍؾىَ طؾخ – اٌذساعٍ اٌّمشس وطف
 

 

 

 انمقرر اسم 1.

 متقدم اللحوم صحة

 انمقرر رمز 2.

VET664 

 انسنة /انفصم 3.

 2026 - 2025  انماجستير ـــ انثاني انفصم

 انىصف اعذاد تاريخ 4.

2025/9/12 

 المتوفرة الحضور نماذج 5.
 

 المعتمدة للوحدات الكلً العدد /المعتمدة للساعات الكلً العدد 6.

4/ 2عملً + 3نظري   

 الالكتروني وبريده المقرر عن المسؤول اسم 7.

husseinkhudhur@mu.edu.iq                 ا.م .د حسٌن باعً خضر    

(Course Objectives) 8. اهداؾ المقرر 

 .وصلاحٌتها اللحوم، وحفظ الحدٌثة، المسالخ ودراسة الكٌمٌائً، وتركٌبها اللحوم، تصنٌؾ  1.

 صلاحٌتها بشأن المناسب الحكم وإصدار المسته إلى اللحوم عبر تنتقل التً الأمراض وتشخٌص الحٌوانات، فحص على الطالب قدرة تنمٌة  2.
 .للاستهلاك

 .الأمراض والمواد المؽشوشة بمسب الحٌوانٌة المنتجات تلوث عن للكشؾ اللازمة المخبرٌة التحالٌل إجراء كٌفٌة الطلاب تعلٌم  3.

 .تلوثها ومنع اللحوم لحفظ الحدٌثة بالطرق الطالب تعرٌؾ  4.

ا، الأؼذٌة مكونات تحلٌل بكٌفٌة الطالب تعرٌؾ  5. ًٌ  .فٌها الؽش حالات وكشؾ مخبر

 وانتعهم انتعيهم استراتيجيات 9.

  .محاضرات نظرٌة مختصرة 1.

  .المختبر فً عملٌة تدرٌبات  2.

  .صفٌة ومناقشات تعاونً تعلم 3.

 .واجبات وعروض تقدٌمٌة 4.

 التقوٌم استراتٌجٌات10.

  وواجبات قصٌرة اختبارات 1.

 تقارٌر وعروض عملٌة 2.

 عملً امتحان 3.

 شامل نهائً امتحان 4.

mailto:husseinkhudhur@mu.edu.iq


 

 

 

 المادة هٌكل 10.

 اسبوع ساعات المطلوبة التعلم مخرجات الموضوع اسم التعلم وسٌلة التقٌٌم طرٌقة

 1 3 اللحوم وانتاج صحة عن عامة مفاهٌم اللحوم صحة مفاهٌم محاضرة نظري امتحان

 2 3 الى لحوم العضلات لتؽٌر الكٌمٌائٌة المراحل لحم إلى العضلات تحوٌل محاضرة نظري امتحان

 3 3 اللحوم جودة على التأثٌر الٌة فهم اللحوم جودة على المؤثرة العوامل محاضرة نظري امتحان

 4 3 اللحوم وتلؾ تلوث اللحوم فساد محاضرة نظري امتحان

 الؽذاء،سلامة  بمخاطر وارتباطها الؽذائٌة السلسلة محاضرة نظري امتحان

 .الأمراض من الوقاٌة إلى بالإضافة

على   هوتاثٌر الانتاج ومراحل انتاج الٌة فهم
 المنتج وجودته صحة

3 5 

 6 3 محاضرة نظري امتحان

المجازر  لخلا من اللحوم انتاج تكنلوجٌا تعلم الحٌوانٌة المنتجات وتكنولوجٌا المسالخ محاضرة نظري امتحان
 الحدٌثة

3 7 

 8 3 محاضرة نظري امتحان

 الصالحة اللحوم اعتماد والٌة اللحوم فحص تعلم الذبح بعد ما فحص محاضرة نظري امتحان
 للاستهلاك

3 9 

 10 3 محاضرة نظري امتحان

اللحوم سلامة  على تؤثر التً الذبح قبل ما عوامل محاضرة نظري امتحان
 الحمراء ورعاٌة الحٌوان

 11 3 الؽذاء وجودته سلامة من تحد التً العوامل مفه

 الكٌمٌائً التركٌب وتعلم فهم للحوم الحٌوٌة الكٌمٌاء محاضرة نظري امتحان
 للحوم والتشرٌحً

3 12 

 13 3 اللحوم حفظ طرق تعلم اللحوم حفظ محاضرة نظري امتحان

 ونظام ، الحرجة التحكم ونقاط نظام تحلٌل المخاطر محاضرة نظري امتحان

 .الؽذاء سلامة الؽذاء، سلامة إدارة
حسب  الجودة ادارة ةوالبٌئ الؽذاء سلامة فهم

 الانظمة العالمٌة

 
3 

 
14 

  Final Exam  3 15 

 العملً الجزء

 عملً امتحان
محاضرة 

 عملً
 1 2 المسالخ اجزاء المسالخ اجزاء

محاضرة  عملً امتحان
 عملً

 2 2 الدواجن المسلخ اجزاء الدواجن المسلخ اجزاء

 محاضرة عملً امتحان
 عملً

 3 2 والدواجن اللحوم صناعة والدواجن اللحوم صناعة

محاضرة  عملً امتحان
 عملً

 4 4 للحوم التشرٌح التفرٌق للحوم التشرٌح التفرٌق

5 

محاضرة  عملً امتحان
 عملً

 6 4 والنزؾ والذبح الصعق طرق والنزؾ والذبح الصعق طرق

7 

محاضرة  عملً امتحان
 عملً

 8 4 الذبح قبل ما الفحص الذبح قبل ما الفحص

9 

محاضرة  عملً امتحان
 عملً

 10 6 الذبح بعد ما الفحص الذبح بعد ما الفحص

11 

12 

  6   محاضرة عملً امتحان



 

 

عملً  
 محاضرة

 عملً

   13 

محاضرة  عملً امتحان
 عملً

 للحوم ٌائًوالكٌم ٌائًالفٌز الفحص للحوم والكٌمٌاء الفٌزٌاء الفحص
14 

  Exam  3 15 
 

 

 

 المقرر تقييم  11.

 

30 النصفً الامتحان%: 

 

10% :العملً الامتحان 
 

60 :النهائً الامتحان% : 

 والتدريس التعلم مصادر  12.

Gracey's Meat Hygiene 2014 

Meat practical 
 

 انمطهىبة انذراسية انكتب

        Food microbiology 
Gracey's Meat Hygiene 2014 

 

 انرئيسية انمراجع

 )تقارير مجلات،( بها انمىصى وانمراجع انكتب 

 الانكترونية انمىاقع 



1 

 

 

 /طؾخ ؽٍُت ِزمذَاٌّمشس وطف ّٔىرط

 

 1. انمقرر اسم

 صحة متقدم حلٌب

 2.  انمقرر رمز

VET663 

 3.  انسنة /انفصم

 -2026 انثاني

 4.  انىصف اعذاد تاريخ

2025/9/10 

 5.  المتوفرة الحضور نماذج

 حضورٌة محاضرات
 6.  المعتمدة للوحدات الكلً العدد /المعتمدة للساعات الكلً العدد

4/ 2عملً  +3نظري   
 7.  الالكتروني وبريده المقرر عن المسؤول اسم

موسى محمد علي     أ.م.د 

 8.  انمقرر اهذاف

 مثل( والكٌمٌائً )الطفٌلٌات الفٌروسات،البكتٌرٌا،  مثل( البٌولوجً التلوث مصادر على التعرؾ خلال من ومشتقاته للحلٌب الصحٌة السلامة ضمان

 ).والمبٌدات الأدوٌة بقاٌا

 .والحٌوان الإنسان صحة على وتأثٌره المبستر ؼٌر أو المعالج ؼٌر بالحلٌب المرتبطة الصحٌة المخاطر تحلٌل
 

 .البقري والسل المالطٌة الحمى ، مثلDiseases) (Zoonotic الإنسان والحٌوان المشتركة بٌن الأمراض لنقل الحلٌب كوسٌلة فهم دور
 

 والرقابة الصحً الوعً تعزٌز .الحلٌب وتصنٌع إنتاج سلسلة فً ISO) و HACCP مثل( الأؼذٌة وسلامة جودة معاٌٌر تطبٌق

 .والمعالجة التجمٌع ومراكز الألبان مزارع على البٌطرٌة

 .المستهلكٌنصحة  وتحسٌن الحلٌب جودة لمراقبة استراتٌجٌات تطوٌر خلال من العامة للصحة الوطنٌة السٌاسات فً المساهمة
 

 التلؾ أو التلوث عن الناتج الفاقد وتقلٌل الحلٌب جودة تحسٌن خلال من الؽذائً الأمن دعم
 



 









 













 



 

 9.  وانتعهم انعهم استراتيجيات



2 

 

 

  .الطرٌقة المباشرة داخل الصؾ 1.

 .اعداد البحوث 2.
 نقاشٌة حلقات 3.

 

 )نظري( ( المادة هٌكل     10 .

 اسبىع ساعات انمطهىبة انتعهم مخرجات انمىضىع اسم انتعهم وسيهة انتقييم طريقة

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 The chemical composition النظرٌةالمحاضرات 
of milk and factors that 
affect its composition 

The chemical 
composition of milk and 
factors that affect its 
composition 

3 1 

 
 والواجباتالامتحانات 

 الٌومٌة
 والشهرٌة

 How to determine the النظرٌةالمحاضرات 
suitability of milk and 
dairy products to related 
legal regulations, and gains 
knowledge on the 
determination of quality 
measurements 

How to determine the 
suitability of milk and 

dairy products to related 
legal regulations, and 

gains knowledge on the 
determination of quality 

measurements 

3 2 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Safe and hygienic النظرٌةالمحاضرات 
production, and how to 
prepare hygiene programs 
in plants 

Safe and hygienic 
production, and how to 

prepare hygiene 
programs in plants 

3 3 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Milk quality Milk quality 3 4 النظرٌةالمحاضرات 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Raw milk evaluation Raw milk evaluation 3 5 النظرٌةالمحاضرات 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Somatic Cell Counts and النظرٌةالمحاضرات 
Mastitis 

Somatic Cell Counts and 
Mastitis 

6 6,7 

 
 والواجباتالامتحانات 

 الٌومٌة
 والشهرٌة

 Infections and النظرٌةالمحاضرات 
intoxications linked to the 
consumption of dairy 
products and the 
contaminants (antibiotics, 
disinfectants and metallic 
residues) 

Infections and 
intoxications linked to 

the consumption of dairy 
products and the 

contaminants 
(antibiotics, disinfectants 

and metallic residues) 

 
 

6 

8,9 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Milk borne diseases and النظرٌةالمحاضرات 
prevention strategies 

Milk borne diseases and 
prevention strategies 

9 10,11,1 
2 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Hygiene and good النظرٌةالمحاضرات 
manufacturing 
practice in milk 
processing 

Hygiene and good 
manufacturing 
practice in milk 

processing 

6 13,14 

Exam 3 15 

  42 المجموع



3 

 

 

 المقرر تقييم  11.

 
 والكتابٌة، الشهرٌة والامتحانات الٌومٌة، الشفوٌة والامتحانات الٌومً، التحضٌر تشمل والتً للطالب، الموكلة المهام أساس على 100) من( النهائٌة الدرجة توزٌع ٌتم

 .ذلك إلى وما والتقارٌر،

 والتدريس التعلم مصادر  12.

 انمطهىبة انذراسية انكتب توجد لا

The Microbiology, Pathogenesis, and Zoonosis 
of Milk Borne Diseases: Milk Hygiene in 
Veterinary and Public Health 
(Tanmoy Rana (Editor 
Academic Press, 2024 

Milk Hygiene and Safety 
Mohammad Rasheed 
Jaya Publishing House, 2015 
 
Integrated Food Safety and Veterinary Public 
Health 
S. Buncic 
CABI, 2006 

 
 
 
 

 

 انرئيسية انمراجع

 )تقارير مجلات،( بها انمىصى وانمراجع انكتب 

 الانكترونية انمىاقع توجد لا



1 

 

 

 الاغزَخ ِغهشَخ اؽُبء \اٌّمشس وطف ّٔىرط 

 

 1. المقرر اسم

 الاؼذٌة مجهرٌة احٌاء

 2. المقرر رمز

VET660 

 3. السنة /الفصل

 -2026 الأول

 4. الوصؾ اعداد تارٌخ

2025/9/17 

 5. المتوفرة الحضور نماذج

 حضورٌة محاضرات
 6. المعتمدة للوحدات الكلً العدد /المعتمدة للساعات الكلً العدد

3/ 2عملً + 2نظري   
 7. الالكترونً وبرٌده المقرر عن المسؤول اسم

.د نائر عبد الباري مدلول  أ   

 8. المقرر اهداؾ

الصحٌة الأهمٌة ذات ومنتجاته بالحلٌب المنقولة الأمراض على التعرؾ. 
 

الأؼذٌة ومصانع المسالخ فً والمعدات للأدوات المٌكروبً التلوث تقٌٌم تعلم. 
 

المٌكروبٌة وأسبابه واللحوم الحلٌب تلؾ دراسة. 
 

الؽذاء سلامة تقنٌات على الاطلاع techniques) safety (Food الحرجة التحكم ونقاط المخاطر تحلٌل ونظام 
(HACCP) 

 

المٌكروبً التعداد إجراء counts) (Plate الدقٌقة الأحٌاء أنواع لمختلؾ. 
 

الأؼذٌة فً والأبواغ والعفن الخمائر وتعداد عزل. 
 

النووي الحمض وتقدٌر استخلاص طرق تعلم DNA/RNA الأؼذٌة من. 
 

المجهرٌة الصبػ تقنٌات تطبٌق staining) (Microscopic الؽذائٌة الصناعة فً المستخدمة. 
 

المناعٌة الاختبارات على التدرٌب assays) (Immunological الؽذائٌة الأمراض مسببات عن للكشؾ. 



2 

 

 

 

 9.  والتعلم العلم استراتٌجٌات

 قبل: الذهنً العصف .المشاركة لزٌادة المحاضرة خلال قصٌرة أسئلة طرح مع المادة شرح: التفاعلٌة لمحاضرات

 .أمثلة أو خبراتهم ذكر الطلبة من ٌُطلب )الؽذائً التسمم تفشً مثلًا ( موضوع كل
 .الؽذاء فساد أو ؼذائٌة أمراض تفشً عن حقٌقٌة حالات تحلٌل حالات دراسة

 من حل وطلب )ألبان مصنع فً تلوث مثلًا ( سٌنارٌو أو مشكلة تقدٌم المشكلات على قائم تعلم
 .الطلبة

 تقسٌم: جماعٌة مناقشة .ؼذاء عن مرض أو تقنٌة سلامة تكلٌؾ الطلبة بعرض مختصر: الطلبةمن  تقدٌمٌة عروض

 .الوقاٌة طرق أو التلؾ أسباب لمناقشة صؽٌرة لمجموعات الطلبة





 





 





.10 



3 

 

 

2 

 اسبوع ساعات المطلوبة التعلم مخرجات الموضوع اسم التعلم وسٌلة التقٌٌم طرٌقة

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Introduction The chemical النظرٌةالمحاضرات 
composition of milk and 
factors that affect its 
composition 

2 1 

 
 والواجباتالامتحانات 

 الٌومٌة
 والشهرٌة

 Milk-borne diseases of النظرٌةالمحاضرات 
public health 
significance 

students will be able to 
recognize major milk- 
borne diseases, their 

public health 
importance, and basic 

measures for 
their prevention and 

control. 

2 2 

 
 والواجباتالامتحانات 

 الٌومٌة
 والشهرٌة

 Food- poisoning outbreak النظرٌةالمحاضرات 
investigation 

students will be able to 
understand the steps of 

investigating food- 
poisoning outbreaks, 
identify sources and 
causes, and outline 
appropriate control 

measures 

2 3 

 
 والواجباتالامتحانات 

 الٌومٌة
 والشهرٌة

 Microbiological النظرٌةالمحاضرات 
assessment of 
equipment in abattoir/ 
meat/ milk plant 

students will be able to 
perform and interpret 

microbiological 
assessments of 
equipment in 

abattoirs, meat, and 
milk plants to ensure 

hygiene and 
safety. 

2 4 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Spoilage of milk students will be able to النظرٌةالمحاضرات 
identify the causes, 

types, and prevention 
methods of milk 

spoilage. 

4 5,6 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Spoilage of meat students will be able to النظرٌةالمحاضرات 
identify the causes, 

types, and prevention 
methods of meat 

spoilage. 

4 7,8 

 Exam   
2 

9 



4 

 

 

 
 والواجباتالامتحانات 

 الٌومٌة
 والشهرٌة

 Parasites transmitted by النظرٌةالمحاضرات 
food 

students will be able to 
identify major food- 

borne parasites, their 
transmission routes, 

and basic methods for 
their 

prevention and control. 

2 10 

 والواجباتالامتحانات 
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Viral foodborne النظرٌةالمحاضرات 
illnesses 

students will be able 
to recognize major 

viral foodborne 

2 11 

   illnesses, their 
transmission, clinical 

features, and 
preventive measures. 

  

 والواجبات الامتحانات
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Bacterial foodborne students will be able النظرٌة المحاضرات
to identify major 

bacterial foodborne 
pathogens, their 
sources, clinical 

manifestations, and 
control measures. 

2 12 

 والواجبات الامتحانات
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Food safety النظرٌة المحاضرات
techniques 

students will be able 
to describe and apply 

key food safety 
techniques to 

prevent 
contamination and 
ensure safe food 

handling. 

2 13 

 والواجبات الامتحانات
 الٌومٌة

 والشهرٌة

 Hazard Analysis and النظرٌة المحاضرات
Critical Control Points 
(HACCP) 

students will be able 
to explain the 

principles of HACCP 
and apply its steps to 

identify, 
evaluate, and control 
food safety hazards. 

2 14 

 Exam  2 15 
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 المقرر تقٌٌم  11.

 
 والكتابٌة، الشهرٌة والامتحانات الٌومٌة، الشفوٌة والامتحانات الٌومً، التحضٌر تشمل والتً للطالب، الموكلة المهام أساس على 100) من( النهائٌة الدرجة توزٌع ٌتم

 .ذلك إلى وما والتقارٌر،

 والتدرٌس التعلم مصادر  12.

 المطلوبة الدراسٌة الكتب توجد لا

Food Microbiology – Frazier & Westhoff 
 .المٌكروبً والفساد الؽذائٌة المٌكروبٌولوجٌا أساسٌات ٌؽطًّ كلاسٌكً كتاب

 
Food Microbiology – Prescott, Harley & 

 
 الرئٌسٌة المراجع

Klein 
 .الأمراض وتحدٌدالعزل،  طرق الأؼذٌة، فً الدقٌقة للكائنات شامل مرجع

 
Fundamentals of Food Microbiology – 
Bibek Ray 

 .الوقاٌة وطرقبالؽذاء،  المنقولة الأمراض المٌكروبً، التلوث ٌؽطً
 
Foodborne Microorganisms of Public 
Health Significance – R. Robinson 

 بالؽذاء المنقولة والطفٌلٌات. والفٌروسٌة البكتٌرٌة للأمراض فصولًا  ٌخصص

 

Food Control 

 
International Journal of Food 
Microbiology 

 

Journal of Dairy Science Foodborne 

Pathogens and Disease Food 

Research International 

 
 
 
 
 

 
 )تقارٌر مجلات،( بها الموصى والمراجع الكتب

https://www.who.int/health- 

topics/food-safety 

https://www.cdc.gov/foodsafety/ind ex.html 

 
 

 الالكترونٌة المواقع

https://www.who.int/health-topics/food-safety
https://www.who.int/health-topics/food-safety
https://www.cdc.gov/foodsafety/index.html
https://www.cdc.gov/foodsafety/index.html
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الا الاِشاع الأزبعُخ والاَضُخ \اٌّمشس وطف ّٔىرط  و

 

 1.  المقرر اسم

 والاٌضٌة الانتاجٌة الامراض

 2.  المقرر رمز

VET665 

 3.  السنة /الفصل

 -2026 الثانً

 4.  الوصؾ اعداد تارٌخ

2025/9/10 

 5.  المتوفرة الحضور نماذج

 حضورٌة محاضرات
 6.  المعتمدة للوحدات الكلً العدد /المعتمدة للساعات الكلً العدد

3نظري/    3  
 7.  الالكترونً وبرٌده المقرر عن المسؤول اسم

mohammedkarim437@mu.edu.iq  أ.م.د محمد كرٌم حمد 

 8.  المقرر اهداؾ

 .الحٌوانً الإنتاج على وتأثٌرها الإنتاجٌة الحٌوانات تصٌب التً الأمراض أهم على التعرؾ

















 

 .والمجتمع القطٌع مستوى على الأمراض هذه لمكافحة والوقائٌة التشخٌصٌة الطرق فهم

 (Zoonoses). المشتركة الأمراض خاصة الإنسان، وصحة الإنتاجٌة الأمراض بٌن العلاقة دراسة

 .الحٌوانٌة الأمراض مع التعامل فً Health) (One الواحدة والصحة الحٌوي الأمن مفاهٌم تعزٌز

 .الحٌوانٌة المنتجات وسلامة جودة وتحسٌن الاقتصادٌة الخسائر تقلٌل

 9.  والتعلم العلم استراتٌجٌات

 .الصؾ داخل المباشرة الطرٌقة
 

.1 
 2. .البحوث اعداد
 3. نقاشٌة حلقات

.10 

mailto:mohammedkarim437@mu.edu.iq
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 )نظري( ( الدورة هٌكل 11.

 اسبوع ساعات المطلوبة التعلم مخرجات الموضوع اسم التعلم وسٌلة التقٌٌم طرٌقة

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Metabolic disorder of 
poultry 

Metabolic disorder of 
poultry 

2 1 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Disorders of mineral 
metabolism 

Disorders of mineral 
metabolism 

4 3,2 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Lipid Storage Diseases Lipid Storage Diseases 2 4 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Vitamin deficiency Vitamin deficiency 4 6,5 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Nutritional disease in 
poultry 

Nutritional disease 
in poultry 

2 7 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Bad behavior disease 
and related with 
productivity 

Bad behavior disease 
and related with 

productivity 

2 8 

 
الامتحانات 

 الٌومٌة والواجبات
 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Reproductive disease in 
poultry 

Reproductive disease 
in poultry  

4 

10,9 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Disorders of proteins, 
amino acids 
and nucleic acids 
metabolism 

Disorders of proteins, 
amino acids 

and nucleic acids 
metabolism 

2 11 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Metabolic acidosis 
and alkalosis 

Metabolic acidosis 
and alkalosis 

2 12 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Disorders of 
Carbohydrate 
metabolism 

Disorders of 
Carbohydrate 

metabolism 

2 13 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Abnormalities in 
Nitrogen 
Metabolism 

Abnormalities in 
Nitrogen 
Metabolism 

2 14 

Exam 2 15 

  15 المجموع



3 

 

 

 المقرر تقٌٌم  11.

 
 والكتابٌة، الشهرٌة والامتحانات الٌومٌة، الشفوٌة والامتحانات الٌومً، التحضٌر تشمل والتً للطالب، الموكلة المهام أساس على 100) من( النهائٌة الدرجة توزٌع ٌتم

 .ذلك إلى وما والتقارٌر،

 والتدرٌس التعلم مصادر  12.

 المطلوبة الدراسٌة الكتب توجد لا

Production Diseases in Farm Animals: 
Pathophysiology, Prophylaxis and Health 
Management — Josef Johann Gross 
SpringerLink 

Veterinary Medicine: A Textbook of the 
Diseases of Cattle, Horses, Sheep, Pigs and 
Goats (Radostits (.et al 
Amazon 
1+ 

Farm Animals Diseases, Recent Omic Trends and 
New Strategies of Treatment — Rosa Estela 
Quiroz (Castañeda (Editor 
IntechOpen 

Production Diseases in Farm Animals — 
Proceedings of the 12th International 
Conference ((Editors Nanda P. Joshi & Thomas 
H. Herdt 

Brill 

 
 
 
 
 
 

 
 الرئٌسٌة المراجع

 )تقارٌر مجلات،( بها الموصى والمراجع الكتب 

 الالكترونٌة المواقع توجد لا



1 

 

 

 ِزمذَ اٌؾُىاْ رغزَخ \اٌّمشس وطف ّٔىرط

 

 1. المقرر اسم

  متقدم الحٌوان تؽذٌة

 2.  المقرر رمز

VET661 

 3.  السنة /الفصل

 -2026 الأول

 4.  الوصؾ اعداد تارٌخ

2025/9/10 

 5.  المتوفرة الحضور نماذج

 حضورٌة محاضرات
 6.  المعتمدة للوحدات الكلً العدد /المعتمدة للساعات الكلً العدد

3/ 2+عملً  2نظري   
 7.  الالكترونً وبرٌده المقرر عن المسؤول اسم

husseinkhudhur@mu.edu.iq  حسٌن باعً خضر د  أ.م.
rahem_enad@mu.edu.iq                  خضٌر ا.د رحٌم عناد

 8.  المقرر اهداؾ

  للحٌوان العمرٌة الفئات لمختلؾ وقٌاسها العلائق تشكٌل والمتضمنة والدواجن الحٌوان تؽذٌة مخرجات على التعرؾ

 9.  والتعلم العلم استراتٌجٌات

اعداد  .داخل الصؾ الطرٌقة المباشرة

 .البحوث
 نقاشٌة حلقات

 

.1 

.2 

.3 

.10 

mailto:husseinkhudhur@mu.edu.iq


2 

 

 

 )نظري( ( الدورة هٌكل 11.

 اسبوع ساعات المطلوبة التعلم مخرجات الموضوع اسم التعلم وسٌلة التقٌٌم طرٌقة

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Anatomy and 
physiology – of 
digestive system 
poultry 

Anatomy and 
physiology – of 
digestive system 
poultry 

2 1 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Nutrient metabolism Nutrient metabolism 2 2 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Supplements and 
additive 

Supplements 
and 
additive 

2 3 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Common feed 
ingredient, formulate 
diet and calculate 

Common feed 
ingredient, formulate 
diet and 

calculate 

2 4 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Feeding program for 
layer 

Feeding program for 
layer 

2 5 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Types of cattle feed, 
,Common feed ingredient 
formulate diet and 
calculate 

Types of cattle feed, 
,Common feed 

ingredient 
formulate diet and 

calculate 

4 6,7 

 
الامتحانات 

 الٌومٌة والواجبات
 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Feeding program, dairy 
cattle, beef cattle and 
calves 

Feeding program, 
dairy cattle, beef 
cattle and calves 

 
4 

8,9 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Factors affecting cattle 
nutrient 

Milk borne diseases 
and prevention 
strategies 

6 10,11,1 
2 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

The most 
important 
nutritional 
problem and 
finding solution to 
them 

The most 
important 
nutritional 

problem and 
finding solution to 

them 

4 13,14 

Exam 2 15 

  15 المجموع



3 

 

 

 )العملً( المقرر هٌكل 11.

 اسبوع ساعات المطلوبة التعلم مخرجات الموضوع اسم التعلم وسٌلة التقٌٌم طرٌقة

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Feed evaluation: -Energy 
evaluation system -
Protein evaluation 
system - 
Minerals and vitamin 
availability 

Feed evaluation: -
Energy evaluation 
system - Protein 
evaluation 
system -Minerals and 
vitamin availability 

6 3-1 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Computation of feed 
for sheep 

Computation of feed 
for sheep 

2 4 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Computation of feed for 
cattle, pregnant 

Computation of feed 
for cattle, 
pregnant 

4 6-5 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Computation of feed 
for poultry (broiler 
and (layer 

Computation of feed for 
poultry (broiler and 

(layer 

4 8-7 

المحاضرات 
 النظرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Analytic methods: 
conventional, 
computer 

Analytic methods: 
conventional, 
computer 

2 9 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Determination 
mycotoxicosis in feed 

Determination 
mycotoxicosis in feed 

2 10 

الامتحانات 
 الٌومٌة والواجبات

 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Feed evaluation, 
digestion 
, metabolism trials 

Feed evaluation, 
digestion , 

metabolism trials 

4 12-11 

 
الامتحانات 

 الٌومٌة والواجبات
 والشهرٌة

المحاضرات 
 النظرٌة

Ration formulation Ration formulation  
 

4 

14-13 

Exam 2 15 

  15 المجموع
 

 

                     

    

    



 

 

 

 والتدرٌس التعلم مصادر  12.

 المطلوبة الدراسٌة الكتب توجد لا

Animal Nutrition 
Peter McDonald, Richard A. Edwards, J.F.D. 
Greenhalgh, C.A. Morgan, et a 
"Ruminant Animal Nutrition: Principles 
and Practice" by D.C. Church 

 
 الرئٌسٌة المراجع

 )تقارٌر مجلات،( بها الموصى والمراجع الكتب 

 الالكترونٌة المواقع توجد لا

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 / عّٕبسّٔىرط وطف اٌّمشس

 اعُ اٌّمشس .1

 عّٕبس

 سِض اٌّمشس .2

VEM205 

 اٌفظً / اٌغٕخ .3

2025-2026 

 ربسَخ ئػذاد هزا اٌىطف .4

2026 /2 /12 

 أشىبي اٌؾضىس اٌّزبؽخ  .5

 ؽضىسٌ

 ػذد اٌغبػبد اٌذساعُخ )اٌىٍٍ(/ ػذد اٌىؽذاد )اٌىٍٍ( .6

 1ٔظشٌ/ 1
 اعُ ِغإوي اٌّمشس اٌذساعٍ ) ارا اوضش ِٓ اعُ َزوش(  .7

 rahem_enad@mu.edu.iqًَُّ : الاعُ:  ا.د سؽُُ ػٕبد خضُش                         اِ

 

 المقرر  اهداف .8
تمكين الطالب من البحث في قواعد البيانات العالمية )مثل   اهداف المادة الدراسية

PubMed, Scopus.) 
 ( تدريب الطالب عمى كتابة ممخص عمميAbstract ومراجعة )

 ( رصينة.Literature Reviewأدبية )
  الوسائل السمعية تطوير مهارات العرض والإلقاء واستخدام

 والبصرية.
 تعزيز قدرة الطالب عمى نقد الأوراق العممية وتحميل النتائج 

 استراتيجيات التعميم والتعمم  .9
 (.الأكادٌمً الإشراؾ) الفردي التوجٌه الاستراتيجية

 
 .العرض مهارات حول عمل ورش

 
 .والإلكترونً المكتبً البحث عبر الذاتً التعلم

 بنية المقرر .01
مخرجات  الساعات  الأسبوع 

التعمم 
 المطموبة 

 طريقة التقييم  طريقة التعمم  اسم الوحدة او الموضوع 

رؾذَذ  1 1

اعزشارُغُخ 

 اٌجؾش

وُفُخ اخزُبس ِىضىع اٌغّٕبس 

 ورؾذَذ اٌّظبدس

اٌزمُُُ اٌزىىٍَٕ:  ِؾبضشح رفبػٍُخ

ِلاؽظبد اٌّششف  خلاي 

 %(.20اٌزؾضُش )

اٌزمشَش اٌّىزىة: رمُُُ 

اٌٍغخ اٌؼٍُّخ ورٕغُك 

 %(.30اٌّشاعغ )

اٌؼشع إٌهبئٍ: إٌّبلشخ 

اٌؼٍُٕخ واٌمذسح ػًٍ 

 %(.50الإلٕبع )

رؾذَذ  1 2

اعزشارُغُخ 

 اٌجؾش

وُفُخ اخزُبس ِىضىع اٌغّٕبس 

 ورؾذَذ اٌّظبدس

اٌزمُُُ اٌزىىٍَٕ:  ِؾبضشح رفبػٍُخ

ِلاؽظبد اٌّششف  خلاي 

 %(.20اٌزؾضُش )

ِهبساد اٌىزبثخ  1 3

 الأوبدَُّخ

 و (Abstract) طشق طُبغخ اٌـ

(Introduction) 

اٌزمشَش اٌّىزىة: رمُُُ  وسشخ ػًّ ِظغشح

اٌٍغخ اٌؼٍُّخ ورٕغُك 

 %(.30اٌّشاعغ )

ِهبساد اٌىزبثخ  1 4

 الأوبدَُّخ

 و (Abstract) طشق طُبغخ اٌـ

(Introduction) 

اٌؼشع إٌهبئٍ: إٌّبلشخ  وسشخ ػًّ ِظغشح

اٌؼٍُٕخ واٌمذسح ػًٍ 



 

 

 %(.50الإلٕبع )

اعزخذاَ ثشاِظ ئداسح اٌّظبدس  اٌزىصُك اٌؼٍٍّ 1 5

 ورغٕت الاعزلاي

اٌزمُُُ اٌزىىٍَٕ:  رطجُك ػٍٍّ

ِلاؽظبد اٌّششف  خلاي 

 %(.20اٌزؾضُش )

6 

 

اعزخذاَ ثشاِظ ئداسح اٌّظبدس  اٌزىصُك اٌؼٍٍّ 1

 ورغٕت الاعزلاي

اٌزمشَش اٌّىزىة: رمُُُ  ػٍٍّ رطجُك

اٌٍغخ اٌؼٍُّخ ورٕغُك 

 %(.30اٌّشاعغ )

اٌزظُُّ  1 7

 اٌظىسٌ

رظُُّ اٌغذاوي واٌشعىِبد اٌجُبُٔخ 

 اٌطجُخ

اٌؼشع إٌهبئٍ: إٌّبلشخ  ػشع رىضُؾٍ

اٌؼٍُٕخ واٌمذسح ػًٍ 

 %(.50الإلٕبع )

اٌزظُُّ  1 8

 اٌظىسٌ

رظُُّ اٌغذاوي واٌشعىِبد اٌجُبُٔخ 

 اٌطجُخ

اٌزمُُُ اٌزىىٍَٕ:  ػشع رىضُؾٍ

ِلاؽظبد اٌّششف  خلاي 

 %(.20اٌزؾضُش )

اٌؼشوع  1 9

 اٌزمذَُّخ

رمذَُ اٌغّٕبساد ِٓ لجً اٌطٍجخ 

 وِٕبلشزهب

اٌزمشَش اٌّىزىة: رمُُُ  ؽٍمبد ٔمبشُخ

اٌٍغخ اٌؼٍُّخ ورٕغُك 

 %(.30اٌّشاعغ )

اٌؼشوع  1 10

 اٌزمذَُّخ

ِٓ لجً اٌطٍجخ  رمذَُ اٌغّٕبساد

 وِٕبلشزهب

اٌؼشع إٌهبئٍ: إٌّبلشخ  ؽٍمبد ٔمبشُخ

اٌؼٍُٕخ واٌمذسح ػًٍ 

 %(.50الإلٕبع )

اٌؼشوع  1 11

 اٌزمذَُّخ

رمذَُ اٌغّٕبساد ِٓ لجً اٌطٍجخ 

 وِٕبلشزهب

اٌزمُُُ اٌزىىٍَٕ:  ؽٍمبد ٔمبشُخ

ِلاؽظبد اٌّششف  خلاي 

 %(.20اٌزؾضُش )

اٌؼشوع  1 12

 اٌزمذَُّخ

اٌغّٕبساد ِٓ لجً اٌطٍجخ رمذَُ 

 وِٕبلشزهب

اٌزمشَش اٌّىزىة: رمُُُ  ؽٍمبد ٔمبشُخ

اٌٍغخ اٌؼٍُّخ ورٕغُك 

 %(.30اٌّشاعغ )

اٌؼشوع  1 13

 اٌزمذَُّخ

رمذَُ اٌغّٕبساد ِٓ لجً اٌطٍجخ 

 وِٕبلشزهب

اٌؼشع إٌهبئٍ: إٌّبلشخ  ؽٍمبد ٔمبشُخ

اٌؼٍُٕخ واٌمذسح ػًٍ 

 %(.50الإلٕبع )

اٌؼشوع  1 14

 اٌزمذَُّخ

رمذَُ اٌغّٕبساد ِٓ لجً اٌطٍجخ 

 وِٕبلشزهب

اٌزمُُُ اٌزىىٍَٕ:  ؽٍمبد ٔمبشُخ

ِلاؽظبد اٌّششف  خلاي 

 %(.20اٌزؾضُش )

اٌؼشوع  1 15

 اٌزمذَُّخ

رمذَُ اٌغّٕبساد ِٓ لجً اٌطٍجخ 

 وِٕبلشزهب

اٌزمشَش اٌّىزىة: رمُُُ  ؽٍمبد ٔمبشُخ

اٌٍغخ اٌؼٍُّخ ورٕغُك 

 %(.30اٌّشاعغ )

 تقييم المقرر .00
 اٌىصْ إٌغجٍ                                        اٌّؼبَُش                  أعٍىة اٌزمُُُ

 %03                   عىدح اٌىزبثخ، اٌّشاعغ، اٌزٕغُك اٌؼٍٍّ اٌٍّخض اٌّىزىة

 %03          اٌىضىػ، عىدح اٌزظُُّ، اٌزشرُت إٌّطمٍ اٌؼشع اٌزمذٍَّ

 %03                   الإٌمبء، ٌغخ اٌغغذ، اٌمذسح ػًٍ الإعبثخ      وإٌّبلشخالأداء 

 مصادر التعمم والتدريس  .01
 (.Springer( و )Elsevierاٌّىزجخ الافزشاضُخ اٌؼشالُخ، واٌّغلاد اٌؼبٌُّخ اٌزبثؼخ ٌـ ) الكتب المقررة المطموبة ) المنهجية أن وجدت (

 (.Springer( و )Elsevierاٌّىزجخ الافزشاضُخ اٌؼشالُخ، واٌّغلاد اٌؼبٌُّخ اٌزبثؼخ ٌـ ) المراجع الرئيسة ) المصادر(

الكتب والمراجع الساندة التي يوصى بها 
 )المجلات العممية، التقارير.... (

 و (Elsevier) اٌّىزجخ الافزشاضُخ اٌؼشالُخ، واٌّغلاد اٌؼبٌُّخ اٌزبثؼخ ٌـ

(Springer). 

 و (Elsevier) اٌّىزجخ الافزشاضُخ اٌؼشالُخ، واٌّغلاد اٌؼبٌُّخ اٌزبثؼخ ٌـ الإلكترونية ، مواقع الانترنيتالمراجع 

(Springer). 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  2025-2026 -اٌّبعغزُش -الاؽظبء اٌؾُبرٍ – وطف اٌّمشس اٌذساعٍ

 انمقرر اسم 1.

 الاحصاء الحٌاتً

 انمقرر رمز 2.

VEM202 

 انسنة /انفصم 3.

 2026 - 2025  انماجستير ـــ الاول انفصم

 انىصف اعذاد تاريخ 4.

2025/6/20 

 المتوفرة الحضور نماذج 5.

 .صفٌة اختبارات و اسمه بجانب طالب كل ٌوقّع الطلبة أسماء قائمة
 المعتمدة للوحدات الكلً العدد /المعتمدة للساعات الكلً العدد 6.

2نظري/  2  

 الالكتروني وبريده المقرر عن المسؤول اسم 7.

 حسونيعواد هادي  .د.م.ا

(Course Objectives) 8. اهداؾ المقرر 
 .المختلفة العلمٌة التخصصات فً وتطبٌقاته العملً الإحصاء بمفاهٌم الأساسٌة المعرفة الطلبة إكساب  1.
 .Excelو SPSS مثل المناسبة والبرامج الأدوات باستخدام الإحصائً التحلٌل مهارات تنمٌة  2.
 .والبحثً العملً بالواقع وربطها الإحصائٌة النتائج تفسٌر على الطلبة قدرة تطوٌر  3.
 .الأدلة على قائمة صحٌحة قرارات لاتخاذ البٌانات مع التعامل فً والعلمً النقدي التفكٌر تعزٌز  4.

 .الأكادٌمٌة والتقارٌر العلمٌة البحوث فً أساسٌة كأداة الإحصاء لاستخدام الطالب إعداد 5.

 وانتعهم انتعيهم استراتيجيات 9.

  .محاضرات نظرٌة مختصرة 1.

  .المختبر فً عملٌة تدرٌبات  2.

  .صفٌة ومناقشات تعاونً تعلم3.

 .واجبات وعروض تقدٌمٌة 4.

 التقوٌم استراتٌجٌات10.

  وواجبات قصٌرة اختبارات 1.

 تقارٌر وعروض عملٌة 2.

 عملً امتحان 3.

 شامل نهائً امتحان 4.



 

 

 

 )عملً( الدورة هٌكل 11.

 اسبوع ساعات المطلوبة التعلم مخرجات الموضوع اسم التعلم وسٌلة التقٌٌم طرٌقة

 مناقشة / شفوي سؤال

 قصٌرة

 المقرر، أهداف على الطالب ٌتعرف أن Introduction نقاش + تفاعلٌة محاضرة
 الإحصائً التحلٌل وأهمٌة

 .العلمٌة البحوث فً

2 1 

تحدٌد  على قصٌر نتمرٌ
 الأدوات

 فً الأساسٌة الأدوات بري الطاب ٌمٌز أن SPSS tools قصٌر تدرٌب + عملً عرض

 وٌحدد SPSS برنامج
 .وظائفها

2 2 

 بإدخال عملً واجب
 بٌانات

 البٌانات إدخال من الطالب ٌتمكن أن Entrance data to SPSS عملً تدرٌب

 بصورة SPSS فً ومعالجتها
 صحٌحة

2 3 

 + SPSS ىلع عملً قتطبٌ
 قصً سؤال

 Introduction and عملً äتطبً + قصٌر شرح
measures of central 
tendency 

 المركزٌة النزعة مفهوم الطالب ٌفسر أن

 )والنالم ،ٌطالوس ،طالمتوس( مقاٌٌسها بقوٌط
 .SPSSباستخدام

2 4 

 ومناقشة ًلتحلٌ تمرٌن حل
 النتٌجة

  تتالتش سمقاٌٌ الطالب ٌحسب أن Measures of dispersion مصؽرة عمل ورشة
 وٌحلل )المعٌاري الانحراف ، نالتباٌ المدت،(

 .دلالتها

2 5 

 بٌانات على عملً تمرٌن
 مصؽّرة

 Chi-square حالة دراسة + عملً äطبً
distribution - 
population variance 

لقٌاس  تربٌع كاي اختبار الطالب بقٌط أن

 .الكلً والمجتمع العٌنة مجتمع بٌن التباٌن

2 6 

  SPSSباستخدام  ًقتطبٌ سؤال
 تطبٌقٌة مسائل حل

Chi-square 
distribution of fit 
goodness 

لقٌاس جودة  تربع كاي اختبار الطالب ٌستخدم ن

 .المتوقع والنموذج البٌانات بٌن المطابقة

2 7 

  النتائج تفسٌر + عملً تمري
 جماعٌة مقارنة + عملً رٌب

t test اراتاختب الطالب قٌطب أن T 
 ٌنعٌنت ، ٌنمستقلت ٌنعٌنت واحدة، لعٌنة(

 .النتائج وٌفسر ) تٌنمترابط

2 8 

 + عملً( نصفً اختبار
 )نظري

 البٌانات تحلٌل على قدرته الطالب ٌقٌم أن Exam تطبٌقً اختبار
 .تكاملً بشكل الإحصائٌة المخرجات وتفسٌر

 

2 9 

 وتفسٌر قصٌرة ةلحا دراسة
 المنحنى

 
 

 مرئً عرض + حالة دراسة
 

ROC curve analysis 

 وٌستخدمه ROC منحنى بالالط ٌفسر أن

 .الإحصائٌة ذجاالنم كفاءة لتقٌٌم

2 10 

 بٌانات على عملً ٌنتمر
 حقٌقٌة

لمقارنة  اٌنل التبٌب تحلالالط قأن ٌطب Analysis of variance عملً تدرٌب + محاضرة

 .متوسطات ثلاث مجموعات أو أكثر
2 11 

 وتفسٌر ةٌتطبٌق مسألة حل
 النتائج

 وٌمٌز ANOVA أن ٌحلل الطالب نتائج Analysis of variance تطبٌقٌة مسائل

 ثنائً الاتجاه أحادي( الأنواع  بً

 )هالاتجا

2 12 

 على جماعً ٌنتمرر
 البعدٌة الاختبارات

 الاختبارات الطاب ٌستخدم أن Analysis of variance تطبٌقٌة ورشة
(Post Hoc Tests) ةٌالبعد  

 المجموعات  بً الفروق لتحدٌد

2 13 

 تقرٌر / صؽٌر مشروع

 عملً
 

 صؽٌر مشروع

Analysis of variance تصمٌم فً معارفه الطالب ٌدمج أن 

 على ä ANOVAوتطبً التجارب
 .SPSSباستخدام معقدة بٌانات

2 14 

 
 شامل نهائً اختبار

 
 شامل اختبار

Final Exam المفاهٌم دمج ىلع الطاب قدرة 
 نتائج وتفسٌر البٌانات وتحلٌل الإحصائٌة

SPSS بدقة. 

 
3 

 
15 



 

 

 

 انمقرر تقييم  11.

 
 

30–20 النصفً الامتحان%: 
 

تمارٌن( :العملٌة والتطبٌقات الأنشطة / SPSS 25–20 واجبات% .( 
 

10% :والمناقشات الصفٌة المشاركة 
 

50–40 :النهائً الامتحان% : 

 وانتذريس انتعهم مصادر  12.

Field (2018) – Discovering Statistics Using IBM 
SPSS 

 انمطهىبة انذراسية انكتب

George & Mallery (2019) – IBM SPSS Step by Step انرئيسية انمراجع 

Journal of Applied Statistics 
Iraqi Journal of Statistical Sciences 

 )تقارير مجلات،( بها انمىصى وانمراجع انكتب

Khan Academy – Statistics, Coursera, YouTube الانكترونية انمىاقع            Tutorial SPSS 

https://www.khanacademy.org/math/statistics-probability
https://www.coursera.org/


 

 

 


